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VINTAGE f 2013

Denominagé@o Porto Regido | Sub-Regido Douro | Cima Corgo

Castas Field Blend,Tinta Roriz, Touriga Nacional, Sousdo, Tinto Cdo Ano 2013

Vindima Outubro, Manual Vinificacdo Desengace total, Ndo Filtrado
Tipo Ruby Estagio Envelhecido em tonel, engarrafado em Junho 2015
Vindima

2013 é o nosso primeiro Vintage, e ndo podia ter sido mais desafiante. Um ano muito
pluvioso, com maturagdes muito lentas que levaram num inicio de Vindima tardio. O
resultado é um Vintage de uma grande complexidade, ainda que muito fresco e

equilibrado.

Servigo e Conservagao
Pode ser bebido Jovem ou deixado a envelhecer por varias décadas.
Vinho n&o filtrado, sujeito a criar depoésito. Deve ser filtrado e decantado antes de
Servir.
Temperatura: servir entre 12 e 16°C

Manter a garrafa em posi¢éo horizontal ao abrigo da luz solar.
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Alcool | 20% PH| 3,71 Acidez Total | 3,54 Actcar | 116g/1t



